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Skola jako centrum celoZivotniho
uceni — dalSi vzdélavani
maloobchodnich prodejct
CZ.1.07/3.2.05/02.0024

E DO ROZVOJE VZDELAVANI

MODUL 1

Hygienické pozadavky na prodejny

Cislo 3
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20 ROZVOJE VZDELAVANI

POTRAVINARSKE ODPADY - pfiloha Il kapitola VI
narizeni 852

Odst. 1: Potravinafské odpady, nepozivatelné vedlejsi

produkty a jiny odpad musi byt odstranovany z prostor,

kde se nachazeji potraviny, co nejrychleji, aby
nedochazelo k jejich hromadéni.

o Casto je tfeba zabranit zejména hromadéni starého

peciva, které je smluvné vraceno dodavateli, ale neni

zajistén prubézny odvoz.
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narizeni 852

Odst. 2: Potravinarské odpady, nepozivatelné vedlejsi
produkty a jiné odpady se musi ukladat do
uzaviratelnych nadob. Tyto nadoby musi mit vhodnou
konstrukci, musi byt udrzovany v bezvadném stavu a
podle potfeby musi byt snadno Gistitelné a
dezinfikovatelné.
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POTRAVINARSKE ODPADY - priloha Il kapitola VI
nafizeni 852

o Pro bézny komunalni odpad se doporucuji plastové
odpadkové nadoby s vikem, nejlépe otviratelné bez
kontaktu rukou. Pro potravinarské odpady neZivo&isného
puvodu (napf. ovoce a zeleninu) je nejlepsi pouzivat
Jjednorazové plastové pytle, u kterych je zajisténo
Jjednorazové poutZziti. Pro tzv. odpad 3. kategorie (vedlejsi
produkty Zivocisného plivodu), coZ jsou odrezky z masnych
vyrobku a syrti, se pouZivaji v souladu s nafizenim
1774/2002 specialni hermeticky uzaviené nové obaly nebo
zakryté nepropustné nadoby ulozené v chladicim boxu a
likvidované na zéakladé smlouvy se specializovanou firmou
v Kafilérii.
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INt TICE DO ROZVOJE VZDELAVANI
POTRAVINARSKE ODPADY - priloha Il kapitola VI
narizeni 852

o Odst. 3: Musi byt u€inéna pfimérena opatfeni pro
skladovani a odstrafiovani potravinarskych odpadu,
nepoZivatelnych vedlejsich produktt a jinych odpadu.
Ulozisté odpadti musi byt navrzena a spravovana
tak, aby bylo mozné je udrzovat v cistoté, a je-li to
nezbytné, bez zvirat a §kadcu.
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narizeni 852

Odst. 4: VSechny odpady musi byt likvidovany
hygienickym a ekologickym zptisobem v souladu s
pravnimi pfedpisy Spolecenstvi pouzitelnymi k tomuto
ucelu a nesmi predstavovat pfimy ani nepfimy zdroj
kontaminace.
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POTRAVINARSKE ODPADY - piiloha Il kapitola VI
narizeni 852

o BézZné se pouZivaji popelnice nebo velkokapacitni
kontejnery. Popelnice by nemély stat pfimo na zemi, ale na
podstavcich, aby bylo umoznéno snaz$i vycisténi a
odstranéni vylitého nebo vysypaného odpadu. VSechny
néadoby na odpad by mély byt Cistitelné a vybavené dobre
tésnicimi kryty jako prevence pfed vnikanim hmyzu, ptaku a
hlodavci. Zejména musi byt tlozisté odpadu navrzeno a
ohrani¢eno tak, aby bylo znemoznéno pristupu
nepovolanych osob. Provozovatelé obchodnich fetézcu jiz
bézné provadeji tridéni odpadu (plasty, papir, sklo, ostatni
komunalini odpad) a jejich odvoz specializovanymi firmami.
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ZASOBOVANI VODOU - piiloha Il kapitola VII nafizeni
852
Odst. 1 pism. a): Musi byt zajisténo dostate¢né
zasobovani pitnou vodou, kterda musi byt pouzita vzdy,
kdy je nezbytné zajistit, aby nedoslo ke kontaminaci
potravin.

QOdst. 2: Uzitkova voda pouzivana napfiklad k pozarni
ochrané, vyrobé pary, chlazeni a jinym podobnym
ucellm, musi byt vedena v oddélenych a fadné
oznacenych systémech. Uzitkova voda nesmi mit zadné
propojeni ani jakoukoli moznost zpétného toku do
systému pitné vody.




STICE D JJE VZDELAVANI
ZASOBOVANIVODOU - pfiloha
852

Il kapitola VII nafizeni

Odst. 4: Led, ktery pfichazi do styku s potravinou nebo
ktery mlzZe kontaminovat potravinu, musi byt vyroben

z pitné vody. Jeho vyroba, manipulace s nim a
skladovani musi probihat v takovych podminkéach, aby
byl chranén pred kontaminaci.
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OSOBNI HYGIENA- priloha Il kapitola VIII nafizeni 852

Odst. 1: Kazda osoba pracuijici v oblasti, kde se manipuluje
s potravinami, musi udrzovat vysoky stupen osobni
Cistoty a musi nosit vhodny, ¢isty, a je-li to nezbytné,
ochranny odév.
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OJE VZDELAVANI

OSOBNI HYGIENA- priloha Il kapitola VIII nafizeni 852

o

o

Je nutné dbat na to, aby osoby pracujici v maloobchodé
si dikladné umyvali ruce zejména po poZiti zachodu nebo
po manipulaci s penézi, po manipulaci s odpadky,

s nebalenym ovocem a zeleninou, po jidle, koureni,
kaslani, kychani, smrkani apod.

Dale je nutné dbat, aby pouzivali pracovni odév a nikoliv
civilni obleceni a aby byl tento pracovni odév udrzovan

v Cistoté. Preferuje se obleceni svétlé barvy bez vnéjSich
kapes. Prani odévii je zajisténo odbornou firmou nebo si
Jej zaméstnanci mohou zajistovat sami, ale provozovatel
urci zaméstnancum frekvenci prani odéva.
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DZVOJE VZDELA
OSOBNI HYGIENA- pfiloha Il kapitola VIII nafizeni 852

Odst. 2; Zadna osoba, ktera trpi chorobou, nebo je
prenasec¢em choroby, kterd muze byt pfenasena
potravinami, nebo je postizena napfiklad infikovanymi
poranénimi, koZnimi infekcemi, viedy nebo prijmy, obecné
nesmi manipulovat s potravinami nebo vstupovat do
jakékoli oblasti, kde se manipuluje s potravinami, pokud
existuje jakakoli moznost pfimé nebo nepfimé kontaminace.
Takto postizena osoba, ktera je zaméstnana v
potravinaiském podniku a muZe pfijit do styku s potravinou,
musi neprodlené ohlasit onemocnéni nebo jeho pfiznaky
a, je-li to mozné, jejich pficinu provozovateli
potravinaiského podniku.

NE
~ on
VZDELAVANI

OSOBNI HYGIENA- priloha Il kapitola VIII nafizeni 852

o Na zakladé vyse uvedenych poZadavki musi byt
pracovnici v dobrém zdravotnim stavu, musi mit osvojena
pravidla hygieny a byt spravné instruovani a $koleni, aby
bylo zajisténo to, Ze nezkontaminuji potravinu a nedovoli,
aby potravina byla kontaminovana. Nebezpecim jsou
bacilonosici— lidé, ktefi nejevi znamky nemoci, ale
vylucuji patogenni bakterie.
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USTANOVENI TYKAJICi SE POTRAVIN - pfilohal I
kapitola IX nafizeni 852

Odst. 1: Provozovatel potravinarského podniku nesmi
pfijmout Zadné suroviny nebo slozky, pokud je o nich
znamo nebo pokud by se dalo diivodné ocekavat, ze jsou
natolik kontaminovany parazity, patogennimi
mikroorganismy nebo toxickymi, rozkladnymi nebo
cizorodymi latkami, Ze by i po hygienicky provedeném
vytfidéni nebo po pfipravnych nebo zpracovatelskych
procesech v potravinarskych podnicich zlstaly stale
nevhodné k lidské spotiebé.

26.11.2013




|

i
ROZVOJE VZDELAVANI

USTANOVENI TYKAJICI SE POTRAVIN - pfilohal I
kapitola IX nafizeni 852

o Tento poZadavek se vztahuje také na vSechny potraviny
prijaté do maloobchodu. Zejména je tfeba kontrolovat

vSechny nebalené potraviny a potraviny podléhajici rychlé

zkaze (Cerstvé ovoce a zelenina, cukrarské vyrobky,
vyrobKy studené kuchyné, masné vyrobky, pekarské
vyrobky).
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ROZVOJE VZDELAVANI

USTANOVENI TYKAJICI SE POTRAVIN - piiloha ll
kapitola IX nafizeni 852

Odst. 2: Suroviny a vSechny slozky skladované v
potravinarském podniku musi byt ulozeny ve vhodnych
podminkach, aby bylo zabranéno jejich kazeni, které
ohroZuje zdravi, a byly chranény pred kontaminaci.
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USTANOVENI TYKAJICi SE POTRAVIN - pfilohal I
kapitola IX nafizeni 852

o Tento poZadavek se vztahuje na potravinarské sklady a
chladici boxy v zazemi provozoven. Ve skladech je treba
zabranit kontaminaci okny, ventilatory a jinymi otvory.

V chladicich boxech zejména dodrzet podminky na
uchovani potravin (chladirensky rezim), aby nedochéazelo
ke kaZeni potravin (masnych, mlécnych vyrobkd,

cukrarskych vyrobkd, vyrobku studené kuchyné — déle viz

odst. 5.
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E POTRAVIN - prilohalll

kapitola IX nafizeni 852

Odst. 3: Ve v8ech fazich vyroby, zpracovani a distribuce
musi byt potraviny chranény proti jakékoli kontaminaci,
ktera by mohla zpUsobit, Ze potraviny nebudou vhodné k
lidské spotfebé, budou poskozovat zdravi nebo budou
kontaminovany takovym zplsobem, Ze by bylo nesmysiné
ocekavat, Ze by se mohly v takovém stavu konzumovat.
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ROZVOJE VZDELAVANI

USTANOVENI TYKAJICi SE POTRAVIN - pfilohal I
kapitola IX nafizeni 852

o Tyka se kontaminace potravin pfi prodeji a to napr. u
nebalenych potravin rukama obsluhujicich osob (je tfeba
pouZivat ochranné a podavaci pomucky), u potravin
pfepravovanych na dfevénych paletach tfiskami z palet, u
potravin uloZzenych ve sklenénych nebo porcelanovych
néadobach stfepy apod.
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USTANOVENI TYKAJICi SE POTRAVIN - piiloha Il
kapitola IX nafizeni 852

Odst. 4: Musi byt zavedeny odpovidajici postupy pro
regulaci $kuidcti. Musi byt rovnéz zavedeny odpovidajici
postupy pro zamezeni pfFistupu domacim zviratim do
mist, kde jsou potraviny pripravovany, kde je s nimi
manipulovano nebo kde jsou skladovany (nebo pokud to
ve zvlastnich pfipadech pfislusny organ povoli, zabranit
tomu, aby takovy pfistup vedl ke kontaminaci).
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kapitola IX nafizeni 852

Odst. 5: Suroviny, slozky, meziprodukty a hotové vyrobky,
které mohou podporovat riist patogennich mikroorganismu
nebo tvorbu toxin(i, nesmi byt udrzovany pfi teplotach, které
by mohly vést k ohroZeni zdravi. Chladici fetézec nesmi
byt prerusen. Jsou povolena kratka obdobi mimo
prostfedi s fizenou teplotou, je-li nezbytné se prizplsobit
praktickym podminkam pfi manipulaci béhem pfipravy,
prepravy, skladovani, vystavovani potravin k prodeji, za
predpokladu, ze to nepovede k ohrozeni zdravi.

JE VZDELAVANI

USTANOVENI TYKAJICi SE POTRAVIN - pfilohal I
kapitola IX nafizeni 852

DO ROZVO.

Odst. 7: Rozmrazovani potravin musi byt provadéno tak, aby se
minimalizovalo riziko ristu patogennich mikroorganismd nebo tvorba
toxiny v potravinach. Pfi rozmrazovani musi byt potraviny
vystaveny takovym teplotam, které nevedou k ohroZeni zdravi.
Po rozmrazeni se musi s potravinami zachazet tak, aby se
minimalizovalo riziko ristu patogennich mikroorganismué nebo tvorba
toxiny v potravinach.

oV maloobchodé se tento poZadavek odst. 7 vztahuje pouze
k pfipadu rozmrazovéani zmrazenych polotovart: v rémci dopékani
pekarskych vyrobki (zejména v obchodnich retézcich).
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USTANOVENI TYKAJICi SE POTRAVIN - piiloha Il
kapitola IX nafizeni 852

Odst. 8: Nebezpecné nebo nepozivatelné latky, véetné
krmiv, musi byt odpovidajicim zplsobem oznaceny a
skladovany v oddélenych a zajisténych nadobach.
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USTANOVENI TYKAJICI SE PRVNIHO BALENI A
DALSIHO BALENi POTRAVIN - pfiloha Il kapitola X
nafizeni 852

Odst. 1: Material pouzity pro prvni baleni a dalsi baleni
potravin nesmi byt zdrojem kontaminace.

o V maloobchodé se tyka baleni potravin, které jsou
zabaleny mimo provozovnu vyrobce bez pritomnosti
spotrebitele (napr. rozkrajené a zabalené tvrdé a plisfiové
syry, oteviené a do kelimk( zabalené lahtuidkarské salaty,
pomazankKy atd.).

AVANI
USTANOVENI TYKAJICI SE PRVNIHO BALENI A
DALSIHO BALENi POTRAVIN - pfiloha Il kapitola X
nafrizeni 852

Odst. 2: Obalové materialy musi byt skladovany takovym
zplsobem, aby nebyly vystaveny riziku kontaminace.

o Obalové materialy nejlépe ukladat oddélené ve skladu
obalti nebo v jinych zvlastnich prostorech.

) ROZVOJE VZDELAVANI
USTANOVENI TYKAJICi SE PRVNIHO BALENI A
DALSIHO BALENi POTRAVIN - pfiloha Il kapitola X
narizeni 852

Odst. 4: Prvni obaly a dal$i obaly pro opakované pouziti
u potravin musi byt snadno Cistitelné, a je-li to nezbytné,
snadno dezinfikovatelné.

o Obaly pro opakované pouZiti jsou napf. pfepravni bedny
na pecivo, pfepravky na vratné lahve atd.
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)JE VZDELAVANI

DO ROZVO.
SKOLENI - piiloha Il kapitola XII nafizeni 852

Provozovatelé potravinarskych podnikt musi zajistit, aby:

Odst. 1. nad osobami manipulujicimi s potravinami byl
provadén dohled a aby tyto osoby byly pou¢eny nebo
vyskoleny v otazkach hygieny potravin pfiméfené ke své
pracovni ¢innosti,

Odst. 2: osoby odpovédné za vyvoj a pouzivani postupt
podle €l. 5 odst. 1 nafizeni 852 nebo za provadéni
pFislusnych pokynt byly odpovidajicim zpisobem $koleny
v pouzivani zasad HACCP.

)JE VZDELAVANI

DO ROZVO.
SKOLENI - priloha Il kapitola XII nafizeni 852

o Skoleni znamen4 poskytnuti dostateénych znalosti a
Jejich implementace (procviéeni), aby byla zajiSténa
potrebna dovednost a nedochazelo k opakovani zazitych
nespravnych (nehygienickych) postupt. Pracovnici musi
pochopit smysl ovladacich (preventivnich) opatreni,
monitoringu a nadpravnych opatfeni, které je potfeba
provadét v bodech kritickych pro zdravotni nezavadnost
potraviny. Pracovnici, ktefi manipuluji s vysoce rizikovymi
potravinami (cukrarské, lah(dkarské vyrobky) musi
podstoupit naro¢néjsi a rozsahlejsi Skoleni nez ti, ktefi
pracuji s méné rizikovymi (trvanlivymi) potravinami nebo
nepracuji s otevienou potravinou.
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TICE DO ROZVOJE VZDELA

SKOLENI - priloha Il kapitola XII nafizeni 852

o Je potiebné vytvorit plan Skoleni a $kolici program,
ktery zahrnuje tGvod do problematiky, informace a jejich
procvi¢ovani. Poskytované informace zavisi na moznych
nebezpecich a odpovédnostech Skolenych pracovniku.
Skoleni mize byt externi nebo interni. Aby bylo $koleni
uspésné, musi byt zfrejma podpora Skoleni ze strany
nadfizenych pracovnikt, efektivni dozor nad $kolenim a
odpovidajici $kolici materialy a zdroje.
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