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Skola jako centrum celoZivotniho
uceni — dalSi vzdélavani
maloobchodnich prodejct

CZ.1.07/3.2.05/02.0024

MODUL 1

Hygienické pozadavky na prodejny

Cislo 2
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" CE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Zvlastni pozadavky na prostory pro pripravu, osSetreni
nebo zpracovani potravin - pfiloha Il kapitola Il
nafizeni 852

Odst. 1. Usporadani a vnéjsi Uprava prostor pro pfipravu,
oSetfeni nebo zpracovani potravin musi mezi postupy a
béhem postupt umoziovat pouzivani spravné
hygienické praxe, v€etné ochrany pred kontaminaci.

V pripadé maloobchodnich prodejen se poZzadavky
této kapitoly vztahuji pouze na prostory, kde dochazi
ke krdjeni nebo rozbalovani balenych potravin a
manipulaci s nebalenymi potravinami!
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o Jedna se zejména o obsluzné useky, kde se
manipuluje s masnymi, mlécénymi, cukrarskymi a
lah(dkarskymi vyrobky, popfr. pfipravny k témto
obsluznym usekum. Dale se jedna o prostory, kde
dochézi k manipulaci s nebalenym &erstvym ovocem
a zeleninou (véetné kréjeni, déleni atd.).

0 ROZVOJE VZDELAVANI

Zvlastni pozadavky na prostory pro pripravu, oSetreni
nebo zpracovani potravin - pfiloha Il kapitola Il
narizeni 852

Dle pism. a) podlahové povrchy udrzovany v
bezvadném stavu a musi byt snadno €istitelné, a je-li to
nezbytné, snadno dezinfikovatelné. To vyZaduje pouziti
odolnych, nenasakavych, omyvatelnych a netoxickych
materialll. Popfipadé musi podlahy umozriovat vyhovujici
odvod vody z povrchu.

o Podlahy v potravinafskych provozech by mély byt
odolné, neabsorbujici, protiskluzové, bez trhlin a
prasklin a uzptisobené Gcinnému ¢&isténi. Tam, kde je
to potiebné by mély odolavat pusobeni kyselin,
mastnoty, soli. Spojeni mezi podlahou a sténami by
mélo byt zaoblené.




¥
DO ROZVOUE VZDELAVANI

Zvlastni pozadavky na prostory pro pripravu, osSetreni

nebo zpracovani potravin - priloha Il kapitola Il nafizeni

852

Dle pism. b) povrchy stén udrzovany v bezvadném stavu a
musi byt snadno ¢istitelné, a je-li to nezbytné, snadno
dezinfikovatelné. To vyZaduje pouziti odolnych,
nenasakavych, omyvatelnych a netoxickych materialt a
hladky povrch az do vys$ky odpovidajici pracovnim
operacim.

Dle pism. c) stropy a stropni instalace konstruovany a
opatreny takovou kone¢nou Upravou, aby se zabranilo
hromadéni necistot a omezila kondenzace, rast
nezadoucich plisni a odlu€ovani ¢astecek.

Zvlastni pozornost je tfeba vénovat stroptim nad misty s
produkci tepla a pary, jako jsou napr. susarny, sporaky,
drezy, pece na dopékani peciva. V pfipadé potreby
umistit nad témito misty digestore.
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Zvlastni pozadavky na prostory pro pripravu, osSetreni
nebo zpracovani potravin - priloha Il kapitola Il nafizeni
852

Dle pism. d) okna a jiné otvory konstruovany tak, aby se
zabranilo hromadéni necistot. Okna a otvory, které jsou
oteviratelné do vnéjSiho prostfedi, musi byt, je-li to
nezbytné, vybaveny sitémi proti hmyzu, které Ize pfi
¢isténi snadno vyjmout.

o V8echny vnitfni okenni parapety by mély mit dostate¢ny
sklon, aby se zabranilo hromadéni prachu a jejich
pouzivani na odkladani véci.
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Zvlastni pozadavky na prostory pro pripravu, osSetreni
nebo zpracovani potravin - priloha Il kapitola Il nafizeni
852

Dle pism. e) dvere snadno Cistitelné, a je-li to nezbytné,
snadno dezinfikovatelné. To vyzaduje pouziti hladkych a
nenasakavych povrch(,

o Dvere do vnéjsiho prostiedi by mély byt zajistény a
utésnény proti vnikani Skudcu. K ochrané vstupnich dveri
Jje mozno poutZit tzv. plastové zavésy.

E DO ROZVOJE VZDELAVANI

Zvlastni pozadavky na prostory pro pripravu, osetreni
nebo zpracovani potravin - pfiloha Il kapitola Il
narizeni 852

Dle pism. f) povrchy (v€etné povrchu zafizeni) v
oblastech, kde se manipuluje s potravinami a zejména
povrchy pfichazejici do styku s potravinami udrzovany
v bezvadném stavu a snadno ¢istitelné, a je-li to
nezbytné, snadno dezinfikovatelné. To vyZaduje pouziti
hladkych, omyvatelnych, korozivzdornych a netoxickych
materiall.

o Jedné se napfiklad o povrchy prodejnich pultd, stolt v
pfipravnach, regaly na potraviny v prodejnach i
chladicich boxech, palet, voziki atd.
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ICE DO ROZVOJE VZD!
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2Zvlastni pozadavky na prostory pro pfipravu, osetreni
nebo zpracovani potravin - pfiloha Il kapitola Il
narizeni 852

Odst. 2: Je-li to nezbytné, musi byt k dispozici pfislusenstvi
pro &isténi, dezinfekci a skladovani pracovnich nastroju a
pracovniho vybaveni. Tato pfislusenstvi musi byt
konstruovana z korozivzdornych materialt a musi byt snadno
Cistitelna s odpovidajicim privodem teplé a studené vody.

o Timto pfislusenstvim se rozumi dfez s odkladaci plochou
nebo dvoj-drez vybaveny Cisticimi a dezinfekénimi
prostredky a urceny vyhradné k myti pracovnich nastroji a
pracovniho vybaveni, nikoliv k myti rukou!
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2Zvlastni pozadavky na prostory pro pfipravu, osetreni
nebo zpracovani potravin - pfiloha Il kapitola Il
nafizeni 852

Odst. 3: Je-li to nezbytné, musi byt odpovidajicim
zplsobem zajiSténo myti potravin. Kazda vylevka nebo
jiné takové zafizeni ur€ené k myti potravin musi mit
odpovidajici pfivod teplé nebo studené pitné vody podle
pozadavkl (napr. na cerstvé O-Z nebo brambory).
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POZADAVKY NA ZARIZENi - pfiloha Il kapitola V
narizeni 852

Odst. 1: V8echny pfedméty, instalace a zafizeni, se
kterymi pfichazeji potraviny do styku, musi byt:

pism. a) dukladné ocistény, a je-li to nezbytné,
dezinfikovany. Cisténi a dezinfekce se musi provadét tak
Casto, aby se vylougilo riziko kontaminace.

pism. b) konstruovany takovym zpusobem, z takovych
material( a udrzovany v takovém poradku a dobrém stavu,
aby riziko kontaminace bylo snizeno na minimum.
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E DO ROZVOJE VZDELAVAN

POZADAVKY NA ZARIZENI - ptiloha Il kapitola V
nafizeni 852

pism. c) s vyjimkou nevratnych nadob a dalSiho obalu
konstruovany takovym zplisobem, z takovych materialli a
udrzovany v takovém pofadku a dobrém stavu, aby bylo
mozné je udrzovat v Cistoté, a je-li to nezbytné, je
dezinfikovat.
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E DO ROZVOJE VZDELAVANI

POZADAVKY NA ZARIZENI - pfiloha Il kapitola V
narizeni 852

Odst. 1: VSechny pfedméty, instalace a zafizeni, se
kterymi pfichazeji potraviny do styku, musi byt:

pism. a) dikladné o€istény, a je-li to nezbytné,
dezinfikovany. Cisténi a dezinfekce se musi provadét tak
Casto, aby se vylougilo riziko kontaminace.

pism. b) konstruovany takovym zpusobem, z takovych
material( a udrzovany v takovém poradku a dobrém
stavu, aby riziko kontaminace bylo snizeno na
minimum.

ZVOJE VZE

Ni - priloha Il kapitola V

POZADAVKY NA ZARiz
narizeni 852

pism. c) s vyjimkou nevratnych nadob a dalSiho obalu
konstruovany takovym zplisobem, z takovych material(i a
udrzovany v takovém poradku a dobrém stavu, aby bylo
mozné je udrzovat v Cistoté, a je-li to nezbytné, je
dezinfikovat.
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oha Il kapitola V

nafizeni 852

pism. d) instalovany takovym zpusobem, aby bylo
umoznéno odpovidajici ¢iSténi zarizeni a okolnich
prostor.

o PoZadavky pism. a-d) se vztahuji zejména k vnitinim
&astem chladicich a mrazicich zafizeni, ke krajecim
strojum, k vaham na potraviny, k prkénkum, noZum,
podavacimu nacini, pfepravnim bednam apod.

O2VC AVANI

POZADAVKY NA ZARIZENI - ptiloha Il kapitola V
nafizeni 852

Odst. 2: Zafizeni musi byt, je-li to nezbytné, vybaveno
odpovidajicim kontrolnim pfistrojem, aby bylo zaru¢eno
plnéni cill tohoto nafizeni.

o Jedna se zejména o vybaveni chladicich a mrazicich
zafizeni teploméry.
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