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Skola jako centrum celoZivotniho
uceni — dalSi vzdélavani
maloobchodnich prodejct
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TICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

MODUL 1

Hygienické pozadavky na prodejny

Cislo 1

E DO ROZVOJE VZDELAVANI

HYGIENA POTRAVIN dle nafizeni ES €. 852/2004

Hygienické pozadavky pro provozovatele
potravinarskych podnikl (vyrobce i prodejce
potravin) jsou stanoveny v narizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) €. 852/2004, o hygiené
potravin (dale jen ,,nafizeni 852%).




Dulezité definice plynou z €lanku 2 odst. 1 nafizeni 852:

o ,Hygienou potravin“ se rozumi opatfeni a podminky

nezbytné pro omezovani nebezpeci a pro zajisténi
vhodnosti potraviny k lidské spotiebé s pfihlédnutim
k jejimu uréenému pouziti,

,Kontaminaci“ se rozumi pfitomnost nebo vnaseni
nebezpecdi (biologického, fyzikalniho nebo
chemického),

Kontaminace

v

v

o

o

Biologicka kontaminace: bakterie, plisné, viry nebo parazité.

Zdroje: pracovnici a navstévy, syrové potraviny, voda, hmyz,
hlodavci, ptaci, vnéjsi prostredi (puda, prach).

Fyzikalni kontaminace: cizi pfedméty (kousky papiru, sklo,
plasty, kov, provazky, tfisky)

Zdroje: suroviny, obaly, palety, pracovnici

Chemicka kontaminace: pesticidy, zbytky chemikalii
Zdroje: ovoce (citrusové plody), zelenina, Gistici prostfedky
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,Prvnim balenim"“ je umisténi potraviny do prvniho obalu

nebo prvni nadoby, které pfichazeji do pfimého styku

s doty¢&nou potravinou, jakoz i tento prvni obal nebo prvni

nadoba,

,Dalsim balenim" je umisténi jedné nebo vice potravin

v prvnim obalu do dal$i nadoby, jakoz i tato dal$i nadoba,

,Hermeticky uzavienou nadobou" je nadoba navrzena
a ur¢ena k ochrané proti pronikani nebezpeci,
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o ,Zpracovanim“ jakakoli €innost podstatné meénici
pGvodni produkt, véetné zahfivani, uzeni, nakladani,
zrani, suseni, marinovani, extrahovani, extrudovani
nebo kombinace uvedenych postupu.

o ,Nezpracovanymi produkty” jsou potraviny, které
nebyly zpracovany, véetné produktl, které byly déleny,
porcovany, odseknuty, platkovany,  vykostény,
rozsekany, zbaveny kize, rozdrceny, nakrajeny,
ocistény, ofezany, vyloupany, rozemlety, zchlazeny,
zmrazeny, hluboce zmrazeny nebo rozmrazeny.
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POVINNOSTI PROVOZOVATELU POTRAVINARSKYCH

PODNIKU - dle nafizeni ES ¢&. 852/2004
Obecna povinnost

Dle ustanoveni ¢lanku 3 nafizeni 852:

o Provozovatel potravinarského podniku (patii sem i
provozovatel maloobchodu, tedy pravnicka nebo
fyzicka osoba, ktera uskutecriuje prodej potravin)
zajisti, aby ve vSech fazich vyroby, zpracovani a

distribuce (uvadéni na trh, do obéhu, prodeje potravin)

potraviny pod jeho kontrolou splfiovaly odpovidajici
hygienické pozadavky stanovené v tomto nafizeni.

A0ZVOJE VZDELAVANI

Obecné a zvlastni hygienické pozadavky

Dle ustanoveni €lanku 4 odstavce 2 nafizeni 852:

Provozovatelé potravinafskych podnikd  provadeéjicich
¢innosti v jakékoli fazi vyroby, zpracovani a distribuce
potravin, které nasleduji po prvovyrobé, dodrzi
vSeobecné hygienické pozadavky stanovené v priloze
Il a v8echny zvlastni poZadavky stanovené nafizenim (ES)
€. 853/2004 (tyka se hygienickych  poZadavku pro

potraviny Zivoc¢isného ptvodu).
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Dle ustanoveni €lanku 4 odst. 3 nafizeni 852:

Provozovatelé potravinaiskych podnikl podle potfeby
pfijmou tato zvlastni hygienicka opatteni:

pism. a) pro soulad s mikrobiologickymi kritérii pro
potraviny,

pism. c) pro soulad s pozadavky na kontrolu teploty
potravin,

pism. d) pro zachovani chladiciho fetézce,

pism. e) pro odbér vzorkl a analyzu.

Obecné pozadavky na potravinaiské prostory -
priloha Il kapitola | nafizeni 852

+ PoZadavky této kapitoly jsou zakladnimi poZadavky
na dodrZovani provozni hygieny v maloobchodnich
prodejndch obecné.
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Odst. 1: Potravinafské prostory musi byt udrzovany v
Cistoté a v dobrém stavu.
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o Tento poZadavek obecné pro vétsinu potravinarskych
prostor (s vyjimkou téch, kde dochazi k manipulaci
s nebalenymi nebo rozbalenymi potravinami). Vztahuje
se na Cistotu a dobry stav stén, stropd, podlah,
povrchi, oken, dveri, topnych téles, osvétlovacich téles
apod. v celé potravinarské provozovné.
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Odst. 2: Usporadani, vnéjsi uprava, konstrukce,
poloha a velikost potravinaiskych prostor musi:

dle pism. a) umozfiovat odpovidajici udrzbu, ¢isténi
nebo dezinfekci, vyluéovat nebo minimalizovat
kontaminaci z ovzdusi a poskytovat dostate¢ny
pracovni prostor pro hygienické provedeni vSech
postupu.

Ef evropaky
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o VSechny prostory musi byt uspofadany tak, aby zde
nedochazelo k hromadéni pfebyte¢nych véci nebo
predmétt nesouvisejicich s prodejem potravin, které by
znemozZriovaly pristup ke sténam nebo by jinak
znemoZriovaly udrzbu, ¢isténi nebo dezinfekci. Méla by
byt zajisténa okna, dvere, ventilatory i dal$i otvory
takovym zplisobem, aby nedochézelo ke kontaminaci
z ovzdusi z jinych prostor provozovny nebo z vnéjsiho
prostredi. Na pracovnich plochach nebo prodejnich
pultech by nemélo byt nahromadéno nadmérné
mnoZstvi pfebytecénych véci nebo zboZzi.
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dle pism. b) byt takové, aby se zabranilo hromadéni
necistot, styku s toxickymi materidly, odluéovani
castecek do potravin a vytvareni kondenzatu nebo
nezadoucich plisni na povrsich.




o Zejména zabranit hromadéni prachu, zbytk( potravin a
dalsich necistot se zamérenim na rozvody potrubi a dal$i
stropni instalace, vyklenky, parapety oken, na mfizky
ventilanich zafizeni v chladicich a mrazicich boxech
v zdzemi prodejny, vnitfni éasti chladicich a mrazicich
zafizeni na prodejné apod. Zabranit odlucovani éasteéek
malby u stén a stropu zejména nad obsluznym (sekem
nebo Usekem s nebalenym pecivem, popr. odluc¢ovani
natéru z povrchl nebo prepazek uvniti chladicich a
mrazicich zafizeni, odlu¢ovani natér( z kréject na masné a
mlééné vyrobky apod. Vytvareni kondenzatu a neZzadoucich
plisni zabranit zejména na sténach a stropech, kde doslo
k zateCeni z vnéj$iho prostredi, nebo uvnitf chladicich boxu
a vitrin, kde dochazi ke kondenzaci vody.

Ef evropsky
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dle pism. c) umozriovat spravnou hygienickou praxi,
vcetné ochrany pred kontaminaci a zejména regulace
skadcu.

&,
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o Spravnou hygienickou praxi se rozumi dodrZeni
hygienickych podminek nastavenych v postupech
zaloZenych na zasadach HACCP. Ochranou pred
kontaminaci je zde mySlena prevazné kontaminace
z vnéjsiho prostredi tj. zajisténi uc¢inné ochranné
deratizace a dezinsekce (zabranéni praniku hlodavct
a hmyzu) svépomoci nebo odbornou firmou, event.
zabranéni vstupu domacich zvifat do provozovny.
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dle pism. d) poskytovat, je-li to nezbytné, odpovidajici
kapacity s vhodnymi teplotnimi podminkami pro
manipulaci s potravinami a pro jejich skladovani pfi
vhodnych teplotach a s moznosti monitorovat, a je-li to
nezbytné, zaznamenavat jejich teplotu.
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o Zajistit dostatecné mnozstvi chladicich a mrazicich
zafizeni tak, aby umozriovaly uskladnéni veSkerych
potravin s poZadavky na chladirenské teploty
(netoleruje se napr. umisténi jogurtd, uzenin, zakuskd,
vajec apod. na pulté nebo jinde mimo chladici zafizeni).
K dispozici by mélo byt dostate¢né mnoZzstvi teplomérui
urcenych pro uéely monitoringu teploty, minimalné
alespori jeden teplomér pro pravidelné monitorovani
teploty prostfedi v chladicich a mrazicich zafizenich.

Ef evropaky
~ on

odst. 3: K dispozici musi byt dostate¢ny pocet
splachovacich zachodil pfipojenych na  ucinny
kanaliza¢ni systém. Zachody nesmi vést pfimo do
prostor, kde se manipuluje s potravinami.

odst. 4: K dispozici musi byt dostate¢ny pocet umyvadel
na myti rukou, vhodné rozmisténych a oznacenych.
Umyvadla na myti rukou musi byt vybavena pfivodem
teplé a studené tekouci vody, prostredky na myti
rukou a hygienické osuseni. Jeli to nezbytné, musi byt
zafizeni na myti potravin oddéleno od zafizeni na myti
rukou.

o Zalezi na velikosti provozovny, ale minimalné 1
umyvadlo pro maloobchodni prodejnu (kromé
umyvadla na zachodé), je podminkou.

V pfipadé obsluzného tseku (masné vyrobky,
lahddkaiské vyrobky, syry) ve vétsi
samoobsluzné prodejné potravin se doporucuje
jesté jedno umyvadlo v bezprostredni blizkosti
obsluzného Useku. Prostfedky na myti rukou
mohou byt mydla i gely. Pro hygienické osouseni
rukou se netoleruji latkové rucniky, ale pouze
jednordzové papirové ruéniky nebo osousec
rukou.
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o Zalezi na velikosti provozovny, ale minimainé 1
zachod s predsirikou, popr. chodbou, kterad
oddéluje zachod od potravinarskych prostor je
podminkou. PoZaduje se i umyvadlo urcené
specialné pro umyti rukou po pouZiti zachodu
(vybavené viz odst. 4).

G
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Odst. 5: K dispozici musi byt vhodné a dostate¢né
prostiedky pro prirozené nebo nucené vétrani.
Nesmi dochazet k tomu, aby proudéni vzduchu pfi
nuceném vétrani sméfovalo ze znecéisténé oblasti do
Cisté.

VyZaduje se zejména na zachodech a v mistnostech bez
oken nebo vsude tam, kde by nedostatecné vétrani
zpusobilo hromadeéni neZadouci vlhkosti nebo pachi
(déle viz odst. 6)

Odst. 6: Sanitarni zafizeni musi byt vybavena
odpovidajicim pfirozenym nebo nucenym vétranim.

Odst. 7: Potravinafské prostory musi mit nalezité
prirodni nebo umélé osvétleni.




Odst. 8: Kanalizaéni zafizeni musi odpovidat
pozadovanému  UCelu. Musi byt navrzena a
konstruovana takovym zptsobem, aby nevzniklo riziko
kontaminace. Pokud jsou kanalizaéni kanaly zcela nebo
Castecné oteviené, musi byt navrzeny tak, aby bylo
zajisténo, Ze odpad neteCe ze zneciSténé oblasti
smérem k Cisté oblasti nebo do ni, zejména u oblasti,
kde se manipuluje s potravinami, které mohou
predstavovat vysoké riziko pro kone¢ného spotrebitele.
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Odst. 9: Vyzaduje-li to hygiena, musi byt zajiSténa
vhodna pfrisluSenstvi pro prevlékani pracovniku
(8atna vybavena dvojitymi skfirikami pro oddélené
umisténi pracovniho a civilniho odévu nebo v pripadé
malych obchodl v omezenych prostorech se toleruji
vésaky).

ICE DO ROZVOJE V2 VANI
Odst. 10: Cistici a dezinfekéni prostfedky nesmi byt
skladovany v oblastech, ve kterych se manipuluje s
potravinamil!!

o Oddélenym umisténim se rozumi jakékoliv prostorové
oddéleni  Cisticich a dezinfekCnich  prostredkd
(tklidova mistnost nebo uzaviena skfiri apod.)
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