


Pracovní list – Modul 1 Hygienické požadavky na prodejny
Ustanovení týkající se potravin 
1. Doplň definici pro příjem potravin.

PPP nesmí ……….. žádné suroviny nebo složky, pokud je o nich známo, že jsou natolik ……………. parazity, …………..    mikroorganismy nebo ………….. , rozkladnými nebo ……………. látkami, že by i po hygienicky provedeném vytřídění nebo po přípravných nebo zpracovatelských procesech v potravinářských podnicích zůstaly stále nevhodné k ………..  ………. .
2. Doplň definici pro skladování potravin.

Suroviny a všechny složky …………… v potravinářském podniku musí být uloženy ve ……………..  …………..  navržených tak, aby zabraňovaly jejich ……….., které ohrožuje zdraví, a chránily je před …………… .
3. Doplň, co musí splňovat potraviny.

Ve všech fázích výroby, zpracování a distribuce musí být potraviny chráněny proti jakékoli ……………. , která by mohla způsobit, že potraviny nebudou  ………… k ……..…  ……….., budou ………….  ………….nebo budou ………… takovým způsobem, že by bylo nesmyslné očekávat, že by se mohly v takovém stavu ………… .
4. Doplň definici týkající se škůdců. 
Musí být zavedeny odpovídající postupy pro ………..  ………... . Musí být rovněž zavedeny odpovídající postupy pro zamezení přístupu ………..  ………… do míst, kde jsou potraviny …………., kde je s nimi …………… nebo kde jsou …………….. .
5. Doplň definici pro chlazené potraviny. 

Suroviny, složky, meziprodukty a hotové výrobky, které mohou podporovat růst ……………  ………….. nebo tvorbu ……….. , nesmí být udržovány při teplotách, které by mohly vést k ……….  ………... . Chladicí řetězec nesmí být ………. . Jsou však povolena ………..  ………… mimo prostředí s řízenou teplotou, je-li nezbytné se přizpůsobit praktickým podmínkám při ………… během přípravy, přepravy, skladování, vystavování potravin k prodeji a při jejich podávání, za předpokladu, že to nepovede k …………  ……….. . 
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