


Pracovní list – Modul 2 HACCP pro maloobchodní prodejny
Pokyny k provádění postupů HACCP
1. Doplň základní definici důležitou pro používání dokumentu „Pokyny provádění některých postupů založených na zásadách HACCP …...“ 
Požadavky systému HACCP by měly brát v úvahu zásady obsažené v ……………  …………… .  Měly by být ………… ……….., aby byly použitelné ve všech situacích, včetně ………. ………. . Zejména je nezbytné připustit, že u některých potravinářských podniků nelze ……………  ……. a že v některých případech může ………  …………  ……… nahradit monitorování kritických kontrolních bodů. Vedle toho by požadavky na uchovávání dokladů měly být …….., aby nevedly k ……… ………… pro velmi malé podniky.“
2. Uveď příklady nezbytných požadavků na hygienu (alespoň 6).

a) ……………..…………. …, b) ……………………   .…, c) ……………..…………….., d)………………...................., e) ………………….……..., f) ……………………………. 
3. Uveď příklady podniků, kde mohou nezbytné požadavky nahradit HACCP (min. 4):

a) …………………………………………,
b) …………………………………………,
c) …………………………………………,
d) ………………………………………….
4. Ve kterých zařízeních lze uplatnit pokyny pro správnou praxi hygieny potravin?

a) …………………………………………,
b) …………………………………………,
c) …………………………………………,
d) ………………………………………….
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