


Pracovní list – Modul 1 Hygienické požadavky na prodejny
Definice 
1. Doplň příslušnou základní definici.
„………… …..…….“ se rozumí opatření a podmínky nezbytné pro ……………………. a pro zajištění ……………………………………s přihlédnutím k jejímu určenému použití. 
2. Doplň příslušnou definici.

„…………………….“ se rozumí ……………….nebo …………….. nebezpečí.

3. Doplň příslušnou definici.

„………… …….….. “ je umístění potraviny do prvního ………..nebo první…………, které přicházejí do ……………………...s dotyčnou potravinou, jakož i tento první ……….nebo první …………...
4. Doplň příslušnou definici.

„………… ………… …………“ je nádoba navržená a určená k ………….proti …………………………...
5. Doplň příslušnou definici.

„………………..…“ jakákoli činnost podstatně měnící ………………., včetně zahřívání, uzení, nakládání, zrání, sušení, marinování, extrahování, extrudování nebo …………………...uvedených postupů.
6. Doplň příslušnou definici (činnosti nemusí být v přesném pořadí).

„………..… ………………..“ jsou potraviny, které nebyly ………………, včetně produktů, které byly ………….…, ………………, odseknuty, plátkovány, vykostěny, rozsekány, zbaveny kůže, rozdrceny, ………………..., ………………, ořezány, vyloupány, rozemlety, …………………, …………………., hluboce zmraženy nebo…………………..
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