


Pracovní list – Modul 1 Hygienické požadavky na prodejny
Obecné požadavky na potravinářské prostory 

1. Doplň znění základního požadavku, dle kterého řídí hygiena potravin:
Potravinářské prostory musí být udržovány v………………a v……………………….....
2. Doplň, jaké základní požadavky musí splňovat potravinářské prostory.  
Uspořádání, vnější úprava, konstrukce, poloha a velikost potravinářských prostor musí umožňovat odpovídající ………..,  ..…….. nebo ……….., vylučovat nebo minimalizovat ………………………. a poskytovat dostatečný pracovní prostor pro …………….. všech postupů.

3. Vyjmenuj, čemu musí být zabráněno v potravinářských prostorech:

a) hromadění………………………………………………...
b) styku s ……………………………………………………
c) odlučování……………………………...........................
d) vytváření …………….nebo nežádoucích ……………..
4. Doplň, co musí dále umožňovat uspořádání potravinářských prostor:
a) správnou …………………………………………………
b) ochranu před ……………………………………………
c) regulaci …………………………………………………..
5. Co musí být k dispozici v potravinářské provozovně?
a) Dostatečný počet ……………………..připojených na účinný kanalizační systém.

b) Dostatečný počet …………………………., vhodně rozmístěných a označených.

c) Vhodné a dostatečné prostředky pro ……………………………………………….

d) Náležité přírodní nebo umělé…………………………………………………………
6. Doplň požadavek na skladování čistících a dezinfekčních prostředků:
Čisticí a dezinfekční prostředky nesmí být skladovány v ………………., ve kterých...................................................................
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